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Kontroll enligt livsmedelslagen

Syftet med livsmedelslagstiftningen ar att frimja att sikra livsmedel slipps ut pa marknaden
samt att konsumenter kan gora sjalvstindiga val och inte luras eller vilseleds genom felaktig
information eller mérkning.

Livsmedelshandliggarna pa miljdenheten kontrollerar arligen hundratals olika
livsmedelsverksamheter i Nacka kommun. Allt frin hur maten tillagas pa skolor och
torskolor till restauranger och butiker samt hur de stora tillverkarna av till
exempelbageriprodukter och sdser mirker och hanterar sina produkter. Kontrollerna gors
genom inspektioner, revisioner samt provtagning och gors oanmalda eller féranmalda. Vid
inspektioner och revisioner kontrolleras till exempel hantering av specialkost, kunskaper hos
personalen kring hantering av livsmedel samt om allergener, certifiering vid férsaljning av
ekologiska livsmedel, rengoring, hygien, temperatur, utbildning, underhéll, markning,
sparbarhet med mera. Samtliga omraden kontrolleras inte vid varje bes6k, men de omraden
som dr relevanta for en verksamhet kontrolleras inom en trearsperiod. Det finns en plan for
vilka omraden som ska kontrolleras vid respektive kontrollbesok.

Genom offentlig livsmedelskontroll tillser myndigheten att livsmedelsverksamheterna foljer
livsmedelslagstiftningen. Om en verksamhet inte uppfyller lagstiftningens krav ska
myndigheten ta till de dtgirder som krivs for att bristerna rittas till. Det kan ske genom
extra uppfoljningar eller genom sanktionsbeslut som ska st 1 proportion till de brister som
uppmirksammats och om verksamheten tidigare visat prov pa bristande eftetlevnad av
lagstiftningen.

Under det forsta verksamhetsiret efterdebiteras verksamheterna, direfter betalar
livsmedelsverksamheterna arligen en fast avgift for sin livsmedelsanliggning som har
beriknats utifran vilken livsmedelshantering samt vilken kunskap de har. Den fasta avgiften
kan verksamheterna paverka genom att folja livsmedelslagstiftningen samt ha god kunskap
om hantering av livsmedel. De flesta livsmedelsverksamheter ligger i erfarenhetsklass B som
ar normallaget. Under aret 2022 var det 19% (119 st) av alla verksamheter i Nacka kommun
som kunde flyttas till den hogsta erfarenhetsklassen A, och darigenom fick en siankt
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arsavgift. I den ligsta erfarenhetsklassen C var det 1% (6 st) verksamheter, som darigenom
fick en hojd arsavgift.

Under 2022 utférde livsmedelshandlidggarna kontroller pa ca 630 verksamheter férdelat pa
5,6 arsarbetskrafter. Beriknad prognos for arsarbetskrafter 2022 var 5,2. Tid har
omférdelats mellan olika arbetsomraden. Mer tid har lagts pa planerad kontroll och mindre
tid har lagts pa overgripande arbete, utbildning samt utveckling av verksamheten i form av
samsyn. Kontroller har gjorts digitalt, men mestadels pa plats hos verksamheten.

Dirutéver genomférdes f6ljande projekt:

Allergenprojekt

Syftet med det regionalt samordnade kontrollprojektet (genom SILK, Samverkan i
livsmedelskontrollen) var att verifiera att sakra livsmedel serveras pa restauranger och caféer
sa att personer med allergi och annan 6verkinslighet inte drabbas av allergiska reaktioner
eller andra 6verkinslighetsreaktioner. Tva matritter fran dagens meny kontrollerades
avseende allergena ingredienser. Totalt 80 produkter/maltider i 40 verksamheter. Personal
berittade vilka allergener ritterna innehdll och sedan verifierades detta genom att titta pa
ingaende ravarors ingrediensforteckningar. De produkttyper som ingick var matritter,
bakverk eller smorgasar.

Resultat av granskningen visade att uppféljande kontroll behévde genomféras f6r 7
verksamheter som inte kunde lamna korrekt information om allergena ingredienser. Det
motsvarar 18 % av verksamheterna. Uppféljande kontroller utférdes pa grund av att:

e Allergena ingredienser forekom trots att de inte uppgavs. Granskningen bestod i att
recept och ingrediensférteckningar kontrollerades och jamfordes med de svar som
verksamheten limnat om produkterna.

e Information om allergena ingredienser inte fanns tillgingligt. Allergena ingredienser
kan inga i sammansatta produkter som anvinds som ingredienser, vilket
verksamheten inte alltid 4r medveten om. Exempel pa allergena ingredienser i
sammansatta livsmedel dr 4gg och senap i majonnais eller selleri, senap, vete och
mjolk i kryddblandningar.

Samtliga verksamheter atgardade avvikelserna efter att den uppfoljande kontrollen utforts.

Frityrolja — mita kvalitén pa oljan

Projektet utfors flera dr i rad fOr att mita effekt av kontrollen. Syftet dr att utféra projektet
hos gatukok, pizzerior och restauranger inom Nacka kommun som anvinder fritser som
tillagningsanordning till livsmedel och utfora kvalitetsmitningar pa oljan. Det som
kontrolleras dr om det finns rutiner f6r rengoring av fritésen och hur den uttjinta oljan tas
om hand. Frityroljekvaliteten avgérs med ett matinstrument som visar oljans farskhet. Detta
virde kallas TPM (Total Polar Materials) och anges i procentenheter. Olja som anvints
mycket vid fritering far ocksa en forsimrad funktion till indamalet och kan innehalla
hilsofarliga dmnen.
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Resultatet fran 2021 visade att det var dtta verksamheter som inte fick godkint. Under 2022
fortsatte projektet och resultatet blev att tre upphort, pa tva har ingen mitning gjorts, pa tva
blev resultat godkant, samt en fick icke godkant vid forsta métningen men efter uppfoljande
kontroll fick dven den verksamheten godkint.

Privata ledningsnit

Miljéenheten behévde fa bittre kontroll pa var de aterstaende privata vattenledningsniten
finns 1 Nacka samt hur de skots. Projektet syftade till att inventera forekomster och
sikerstalla att ansvariga har upprittade kontrollrutiner for att sikerstilla
dricksvattenkvaliteten 1 nitet. Resultatet av inventeringen blev en lista bestdende av 24
samfilligheter och 70 bostadsrittsforeningar som uppfyller kriterierna for dricksvatten
registrering. De flesta av de privata ledningsniten finns pa Sickladn. Den storsta
abonnenten bestar av 363 ligenheter. Nagon kontakt med anlidggningarna har dnnu inte
hunnits med, men kartligeningen 6ver de privata ledningsniten dr klar. Projektet tas vidare i
man av tid under 2023 genom kontakter med ansvariga for drickvattenledningsniten.

Revisionsutbyte sanktionsatgirder

Projektet var samordnat genom SILK (Samverkan i livsmedelskontrollen). Syftet med
projektet var att kontrollera att vi uppfyller livsmedelslagstiftningens krav avseende att
uppticka och arbeta med avvikelser, h6ja kvalitén och sikerstalla att myndigheten lever upp
till kraven pa rattssidkra beslut samt att kraven pa intern revision uppfylls. Projektet
genomfoérs genom stickprov och djupgaende granskning av kontrollirenden som lett till en
viss sanktionstyp till exempel foreliggande om atgird, stingning eller saluférbud. De tva
kommunerna som blev tilldelade varandra utbytte tre skriftliga drenden som lett till krav pa
atgirder.

Resultatet av SRMH (S6dra Roslagens Miljé och hilsoskyddsforbund) granskning av
miljéenhetens beslut med krav om atgirder medférde inga avvikelser, men nagra medskick
om tips pa fortydliganden. Revisionsutbytet resulterade dven i samsyn, samt tips och idéer
gavs for att forbattra befintliga beslutsmallar.

Skugginspektion

Syftet med projektet ar att fa en 6verblick i hur lika livsmedelsinspektorer bedémer
kontrollomraden hos livsmedelsverksamheterna. Detta utifran samsyn, bedomning utifran
livsmedelslagstiftningen, men dven om rutinen for livsmedelsinspektion f6ljs samt
bemoétande. Syftet med projektet dr dven en del 1 att uppfylla miljéenhetens mal om att 6ka
livsmedelskontrollens kvalitet”.

Skugginspektionerna utférs av livsmedelsinspektorer under pagaende kontroll som gors pa
livsmedelsverksamheter i Nacka kommun. Livsmedelsinspektorerna gar ut tva och tva, en
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som utfor kontrollen och en som ar skugginspektor. Efter genomférd kontroll vid

verksamheten ger skugginspektoren feedback till inspektéren.
Slutsatserna fran projektet dr att livsmedelsinspektorerna har ett likartat och professionellt

bemétande och en god samsyn vad giller de olika kontrollomradena.
Livsmedelsinspektorerna kommer att fortsitta f6lja med varandra pa kontroller nar
mojlighet ges under 2023.

I enlighet med Kontrollplanen 2022 har ovanstaende projekt genomforts. Projekten med
SILK (Samverkan i livsmedelskontrollen) mjukglass samt superfood utgick eftersom SILK
bytte ut projekten.

Brister enligt livsmedelslagen
Ett sanktionsbeslut fattas nar verksamheten inte foljer livsmedelslagstiftningen.

Sanktionsbeslut dr atgirder som Miljéenheten maste vidta vid bristande efterlevnad.

Totalt under aret 2022 fattades det 67 sanktionsbeslut i form av foreligganden om atgarder
samt forbud mot att saluféra livsmedel. Antalet fattade sanktionsbeslut dr hogre dn andra ar
pa grund av ett dndrat och mer rittssikert arbetssitt.

De flesta verksamheter atgiardar genast de brister och avvikelser som framkommer under en
kontroll och av kontrollrapporten som livsmedelshandlaggaren skriver efter varje
kontrollbes6k. Kontrollrapporten ar ett verktyg for verksamhetsutovaren dar avvikelser
samt tips och noteringar lyfts fram. Om avvikelsen bedéms som allvarlig och att det finns
en risk att sikra livsmedel inte kan uppnas, skrivs ett foreliggande om beslut om étgirder.
Livsmedelshandliggaren féljer sedan upp avvikelserna vid en uppféljande inspektion.

Sanktionsavgift
Verksamheter som inte har anmalt sin verksamhet innan de startar kan fi en

sanktionsavgift. Avgiften tillfaller staten. Sju verksamheter fick ett beslut om sanktionsavgift
under 2022. Miljéenheten har informerat bade kommuninternt och externt om vikten av att
anmila ny livsmedelsverksamhet samt att &ven anmala dndrade dgarférhallanden. Allt f6r att
minimera risk f6r verksamheter att drabbas av sanktionsavgifter.

Overprévade drenden

Forvaltningsritten 1 Stockholm beslutade att upphiva Miljé och stadsbyggnadsnamndens
och Linsstyrelsens beslut gillande Alex & Phils grotklammisar. Det innebir att det inte
anses vara vilseledande att anvinda beteckningen grot fastin ingredienserna inte ar kokade
pa mjolk eller vatten.
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NKI (N6jd Kund Index)

Livsmedelsverksamheternas n6jdhet mits regelbundet genom enkitundersékningar via
Stockholm Business Alliance (SBA). Verksamheter som varit i kontakt med myndigheten i
anmilningsirenden och vid kontroll deltar i enkdtundersékningarna. Ett preliminirt n6jd
kund index fo6r ar 2022 ar 82, vilket dr hogt och uppfyller Milj6- och
stadsbyggnadsnimndens mal pa 77 f6r livsmedelskontrollen f6r ar 2022,
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