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Kontroll enligt livsmedelslagen

Syftet med livsmedelslagstiftningen ér att frimja att sikra livsmedel slipps ut pa marknaden
samt att konsumenter kan gora sjalvstindiga val och inte luras eller vilseleds genom felaktig
information eller mérkning.

Livsmedelshandliggarna pa miljotillsynsenheten kontrollerar arligen hundratals olika
livsmedelsverksamheter i Nacka kommun. Allt frin hur maten tillagas pa skolor och
forskolor till restauranger och butiker samt hur de stora tillverkarna av till exempel
bageriprodukter och saser mirker och hanterar sina produkter. Kontrollerna gérs genom
inspektioner, revisioner, digital kontroll samt provtagning och goérs oanmailda, eller
foranmalda. Vid inspektioner och revisioner kontrolleras till exempel hantering av
specialkost, kunskaper hos personalen kring hantering av livsmedel samt om allergener,
certifiering vid forsaljning av ekologiska livsmedel, rengéring, hygien, temperatur,
utbildning, underhall, markning, sparbarhet med mera. Samtliga omraden kontrolleras inte
vid varje besok, men de omraden som ir relevanta for en verksamhet kontrolleras inom en
trearsperiod. Det finns en plan for vilka omraden som ska kontrolleras vid respektive
kontrollbesok.

Genom offentlig livsmedelskontroll tillser myndigheten att livsmedelsverksamheterna foljer
livsmedelslagstiftningen. Om en verksamhet inte uppfyller lagstiftningens krav ska
myndigheten ta till de dtgirder som kravs for att bristerna rittas till. Det kan ske genom
extra uppfoljningar eller genom sanktionsbeslut som ska sta i proportion till de brister som
uppmirksammats och om verksamheten tidigare visat prov pa bristande efterlevnad av
lagstiftningen.

Sedan den 1 januari 2024 giller en ny riskklassningsmodell. Syftet med den nya modellen ér
att 4stadkomma en mer enhetlig bedémning av kontrollbehovet hos verksamheter som dr
liknande oavsett var i landet féretaget bedrivs. Riskklassningsmodellen ar dven anpassad
med kraven pa rapportering till EU.

Under hosten 2023 klassades samtliga 635 livsmedelsverksamheter som finns i Nacka om
efter den nya riskklassningsmodellen. Den stora férindringen med den nya riskklassningen
ar att mer kontrolltid kommer att liggas 1 de tidigare leden i livsmedelskedjan (tillverkare,
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grossister, importorer) och mindre kontrolltid i sista ledet i livsmedelskedjan (restauranger,
forskolor/skolot, livsmedelsbutiker) d4 kontrollen ska riktas dit den ger storst effekt. I
Nacka kommun finns det flesta livsmedelsanlaggningar i det sista ledet, vilket pa grund av
minskad kontrollfrekvens troligtvis kommer leda till minskade intdkter pa cirka 25 procent.

Varje enskild anlidggning riskklassificeras utifran féljande:

e Verksamhetens huvudsakliga inriktning (servering av livsmedel, tillhandahallande av
offentliga maltider, forsiljning av livsmedel, transport av livsmedel),

e Verksamhetens omfattning (antal arsarbetskrafter),

e Aktiviteter som bedrivs 1 verksamheten (typ av hantering till exempel kyl-och
frystorvaring, hantering av ratt kott, nedkylning, markning),

e Eventuella produktgrupper som hanteras i verksamheten (livsmedelsgrupper som
omfattas av sirskilda regelverk till exempel kosttillskott, modersmjolksersittning)

Verksamheterna kan paverka sin kontrollfrekvens genom att vara tredjepartscertifierad
och/eller genom god efterlevnad och dirigenom fa firre besok vilket ger lagre avgift.
Samtliga livsmedelsverksamheter kommer att kontrolleras inom en femarsperiod enligt den
kontrollfrekvens de riskklassificerats i.

Vid inspektioner och revisioner kontrolleras till exempel reng6ring, hygien, temperatur,
utbildning, underhall, markning, sparbarhet med mera. Samtliga omraden kontrolleras inte
vid varje kontrolltillfille, men samtliga omraden som ir relevanta fér en verksamhet
kontrolleras inom en femarsperiod. Kontrollmyndigheten har en plan som innefattar olika
checklistor for vilka omriaden som ska kontrolleras vid respektive kontroll.

Under 2023 utforde livsmedelshandlidggarna kontroller pa cirka 480 verksamheter fordelat
pa 6 arsarbetskrafter. Beriknad prognos for arsarbetskrafter 2023 var 5,2. Tid har
omférdelats mellan olika arbetsomraden. Mer tid har lagts pa planerad kontroll och mindre
tid har lagts pa 6vergripande arbete, utbildning samt utveckling av verksamheten 1 form av

samsyn.

Dirutéver genomférdes f6ljande projekt:

Frityrolja — mita kvalitén pa oljan

Projektet utfors flera ar i rad for att mita effekt av kontrollen. Syftet dr att utféra projektet
hos gatukok, pizzerior och restauranger inom Nacka kommun som anvinder fritGser som
tillagningsanordning till livsmedel och utféra kvalitetsmatningar pa oljan. Det som
kontrolleras dr om det finns rutiner f6r rengoring av fritésen och hur den uttjanta oljan tas
om hand. Frityroljekvaliteten avgors med ett matinstrument som visar oljans firskhet. Detta
virde kallas TPM (Total Polar Materials) och anges i procentenheter. Olja som anvints
mycket vid fritering far ocksa en forsimrad funktion till indamalet och kan innehalla
hilsofarliga amnen.
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Under 2023 utférdes mitningar fordelat pa 50 verksamheter. Vid 6 verksamheter bedomdes
frityroljan vara obrukbar dir oljan hade anvints for linge innan oljebyte skett. Efter
uppféljande kontroll pa de 6 verksamheterna har alla fatt godkint resultat.

Tillsyn privata vattenledningsnit

Under aret 2023 har 15 registreringar av dricksvattenanliggningar inkommit. Utover dessa
anldggningar som registrerat sig har utskick gjorts till 25 anliggningar, dir invantas svar fran
ansvariga. Beslut om undersckningsprogram har faststallts for atta anliggningar.

Projektet avser under nasta ar fortsitta ta kontakt med fler stora dricksvattenanlidggningar
for att dessa ska inkomma med registrering av dricksvattenanliggning samt komma igang
med sin provtagning. For att underlitta for verksamheten kommer information pa nacka.se
utokas samt uppdateras.

Resultat SILK-projekt (samverkan inom livsmedelskontrollen)

Under varen och sommaren 2023 deltog livsmedelsinspektorer fran miljotillsynsenheten i
ett provtagningsprojekt arrangerat av SILK-nétverket (Samverkan inom
livsmedelskontrollen). Natverket verkar for att 6ka samverkan och kompetensutbyte mellan
linets kommuner.

Projektets syfte var dels att kontrollera hanteringen av olika typer av glass pa caféer,
restauranger och glasskiosker runt om i linet haller en grundliggande livsmedelsstandard,
och idven att underscka forekomsten av bakterien Listeria monocytogenes i
fardigtorpackade livsmedel. I projektet deltog inspektorer fran totalt 25 kommuner som
tillsammans tog cirka 260 prover. Resultat frin samtliga kommuner kommer sammanstillas
och presenteras i sin helhet i en rapport under 2024.

Provtagning glass

Under juni méanad genomforde livsmedelsinspektorer fran miljotillsynsenheten
kontrollbesék pa fyra olika verksamheter i Nacka som tillverkar och siljer glass. I samband
med besoken kontrollerades rutiner for tillverkning och hantering av glassen, rengoring av
utrustning, personlig hygien, samt sparbarhet och innehall av eventuella allergener. Pa varje
verksamhet genomférdes dven provtagning av glass som analyserades med avseende pa
mikrobiologisk kvalitet.

Resultaten fran kontrollbestken visade att alla fyra verksamheterna bedéms ha goda rutiner
gillande tillverkning, hygien och information om innehall. Resultatet fran provtagningen
visade pa tillfredstallande resultat hos tre av verksamheterna och otillfredsstillande hos en
verksamhet. Verksamheten med otillfredsstillande resultat delgavs beslut om féreliggande
att se Over sina hygienrutiner och inkomma med ett nytt analysresultat med tillfredsstillande
resultat, vilket de gjorde i augusti manad.
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Provtagning Listeria

I september genomfordes kontrollbesok pa tre matbutiker i Nacka kommun som siljer
tardigforpackade livsmedel som charkprodukter, kallrékt och gravad fisk. Produkterna dr
typiska riskprodukter eftersom de flera ganger pekats ut som smittokilla for utbrott av den
allvarliga och potentiellt dodliga infektionen listerios, som orsakas av bakterien Listeria
monocytogenes och arligen drabbar mellan cirka 70 och 100 personer i Sverige.

Vid kontrollbesoken kontrollerades butikernas rutiner f6r kontroll av sparbarhet, rengéring,
hygien och temperaturer som produkterna forvaras i. I samband med bescken togs tva
produktprover fran varje butik som skickades pa analys. Resultaten fran kontrollerna visade
att alla tre butikerna har goda rutiner for att foérhindra férekomst och tillvaxt av Listeria i
sina produkter. Listeria kunde ¢j pavisas i nagon av de sex produktproverna.

Brister enligt livsmedelslagen
Ett sanktionsbeslut fattas nir verksamheten inte foljer livsmedelslagstiftningen.
Sanktionsbeslut ar atgirder som Miljétillsynsenheten maste vidta vid bristande efterlevnad.

Totalt under dret 2023 fattades det 45 sanktionsbeslut i form av féreligganden om atgirder
samt fo6rbud mot att saluféra livsmedel. Antalet fattade sanktionsbeslut ligger fortsatt pa en
hégre niva pa grund av ett dndrat och fortsatt mer rittssikert arbetssitt.

De flesta verksamheter atgirdar genast de brister och avvikelser som framkommer under en
kontroll och av kontrollrapporten som livsmedelshandlaggaren skriver efter varje
kontrollbesék. Kontrollrapporten ar ett verktyg for verksamhetsutGvaren dir avvikelser
samt tips och noteringar lyfts fram. Om avvikelsen bedéms som allvarlig och att det finns
en risk att sakra livsmedel inte kan uppnas, skrivs ett foreliggande om beslut om étgirder.
Livsmedelshandlaggaren foljer sedan upp avvikelserna vid en uppfoljande inspektion.

Sanktionsavgift

Verksamheter som inte har anmalt sin verksamhet innan de startar kan fa en
sanktionsavgift. Avgiften tillfaller staten. Tva verksamheter fick ett beslut om
sanktionsavgift under 2023. Miljotillsynsenheten har informerat bade kommuninternt och
externt om vikten av att anmala ny livsmedelsverksamhet samt att dven anmila dndrade
dgarforhallanden. Allt f6r att minimera risk f6r verksamheter att drabbas av
sanktionsavgifter.

Overprovade irenden
Under 2023 har vi inte haft nagra 6verprévade drenden.
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NKI (N6jd Kund Index)

Livsmedelsverksamheternas néjdhet mits regelbundet genom enkitundersokningar via
Stockholm Business Alliance (SBA). Verksamheter som varit i kontakt med myndigheten i
anmilningsirenden och vid kontroll deltar i enkdtundersokningarna. Ett preliminirt nojt
kundindex f6r ar 2023 dr 84, vilket dr hogt och uppfyller Miljé- och
stadsbyggnadsnimndens mal pa 78 for livsmedelskontrollen for ar 2023.

Emma Rosengren
Gruppchef LivsAIKT

Miljotillsynsenheten
08-718 78 78
emma.rosengren@nacka.se
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